
салаты 
 
Салат «Зеленый сад» 
Ассорти из свежих овощей с сухариками  
на листе салата. 
 
Салат «Средиземное море» 
Приготовленные на гриле рыба и морепродукты с эк-
зотическим соусом из авокадо, апельсинов и икры. 
 
Салат «Экзотический рай» 
Кусочки приготовленного на гриле куриного филе со 
свежими овощами и крабовыми палочками, приправ-
ленные оригинальным кунжутным соусом с  
добавлением цитрусовых фруктов 
 
Салат шеф-повара* 
Свежая зелень, помидоры, огурцы, говяжья и куриная 
ветчина, говяжий язык, сыр гауда, сладкая кукуруза и 
французский соус. 
 
Салат «Пикантность»  
Запеченное в духовке  куриное филе, поджаренные 
кольца лука с ароматными чесночными хлебцами на 
тушеных листьях шпината. 
 
Салат «Жаркий запад»  
Тушеная говядина и овощи, нарезанные соломкой под 
медовым соусом. Подаются с обжаренными  
кусочками лаваша.  
 
Греческий салат  
Помидоры, огурцы, листья салата, лук, брынза, тимьян, 
черные оливки с лимонным соусом 
 
Салат Цезарь*  
Куриное филе или креветки (на выбор), приготовлен-
ные на гриле со свежими овощами, сухарями и листь-
ями «Айсберг», приправленные соусом «Цезарь». 
  
Салат из тунца 
Подается на листьях «Айсберг», с кукурузой и  
соусом сальса. 
 
Салат Чабана  
Помидоры, Огурцы, Зеленый перец, лук, петрушка,  
Оливковое масло с лимоном 

salads 
   

Green garden salad 
Assorted salad leaves and herbs with seasonal  

vegetable vinaigrette 
 

Mediterranean salad 
Grilled fish and shellfish with avocado and  

orange relish and caviar dressing 
 

Crab and chicken salad 
Grilled chicken and crab with vegetables and  

sour sesame and citrus fruits dressing 
 
 
 

*Chef’s salad  
Crispy garden greens, tomato, cucumber, sliced roast 
beef, tongue, chicken, Gouda cheese, sweet corn and 

French dressing  
 

Steamed chicken salad 
Stewed chicken fillet with fried onion rings and garlic 

bread on bed of stewed spinach leaves  
 
 

Hot West 
Blackened julienne cut beef with julienne vegetables 

and honey dressing. Served with pieces of  
fired lavash bread   

  
Greek salad 

Tomato, cucumber, lettuce, onion, white cheese, thyme, 
black olive and lemon dressing  

 
* Romaine Caesar salad 

Grilled crispy chicken or shrimp with vegetables, dried 
breadcrumbs, lettuce and Caesar dressing 

  
 

Tuna fish salad 
Tuna fish with lettuce, corn and tomato salsa 

 
 

Shepherd’s Salad  
Tomato, Cucumber, Green Pepper, Onions, Parsley,  

Olive Oil and Lemon Dressing 

soups 
 

*Home style lentil soup 
With croutons and lemon 

 
Soup “Señor Tomate” 

Tomato cream soup with grated parmesan  
cheese and croutons  

 
Beef consommé soup 

With vegetables and boiled egg 
 
 

Soup of the day 
Please ask your waiter/ress 

супы 
 
Чечевичный суп по-домашнему* 
Подается с хрустящими гренками и лимоном. 
 
Суп «Сеньор Помидор» 
Кремовый томатный суп, с тертым сыром пармезан и 
сухариками 
 
Бульон «Кристальный» 
Говяжий бульон с кусочками овощей и  
яичным белком.  
 
Суп дня  
Пожалуйста, уточните у официанта. 
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легкие закуски 
 

Куриный дурум *   
Нарезанное жареное с овощами куриное филе, 
завернутое в конверт из лаваша. Подается с  
жареными овощами и картофелем фри. 
 
Русский гурман  
Рулеты с нежным филе лосося и сыром фетаки под 
гранатовым соусом. 
 
Барбекю «Овощное рандеву»  
Баклажаны, кабачки, болгарский перец, помидоры и 
лук, приготовленные на гриле. Подаются с соусом 
сальса 
  
Карпаччо  
Маринованная в горчице говядина, зажареная на 
гриле, с сыром пармезан и зеленью.  
Подается в холодном или горячем виде 
 
Каприз  
Закуска из свежих овощей, сыра фетаки и орехового 
соуса “песто”. 

appetizers 
 

 * Chicken durum stick 
Roasted chicken fillet, wrapped with lavash bread, with 

grilled vegetables and French fries 
 
 

Russian gourmand 
Wrapped pancake with feta cheese and smoked salmon, 

served with pomegranate sauce 
 

Marinated grilled vegetables 
Grilled aubergine, vegetable marrow, pepper, tomatoes 

and onion. Served with salsa sauce 
 

  
Marinated Carpaccio of beef 

Grilled beef marinated with mustard parmesan and 
cracked coriander seed. Served hot or cold 

  
 

Caprice  
Tomato and sheep cheese towers with  

hazelnut pesto sauce 

sandwiches and burgers 
 

Winston country club 
Swiss cheese, turkey, lettuce, tomato and mayonnaise 

served in croissant with coleslaw salad and French fries. 
 
 

Club sandwich 
Veal ham, Gouda cheese, tomato, chicken, omelette, 
greens and mayonnaise  served on three-layer white 

toast bread  
 

Chicken scaloppini 
Italian Ciabatta bread with grilled chicken fillet,  

cheese and red pepper 
 

Beefburger  
Minced beef on rye bread, sauerkraut,  

Swiss cheese and Thousand Island dressing  
 

Burger Alfredо 
Sesame bread, veal ham, sliced tomatoes,  

fresh spinach, parmesan cheese and spices  
 

Hamburger 
Classic hamburger with veal burger, onions and cucum-

bers. Served with French fries and coleslaw salad  
 
 

Cheeseburger  
Classic cheeseburger with veal burger, cheese, onions 

and cucumbers. Served with French fries and  
coleslaw salad 

 
Toast sandwich  

Your choice of sandwich with cheese and tomatoes,  
or with cheese, tomatoes and veal ham.  

Served with French fries and Russian salad 

сэндвичи и гамбургеры  
 
Сэндвич «Винстон Кантри Клаб»  
C индейкой, швейцарским сыром, листьями салата и 
помидорами. Подается с оригинальным салатом 
«колеслоу» и картофелем фри.  
 
Клаб сэндвич  
Три слоя тостов, говядина, сыр, помидоры, курица, 
жареные яйца и зелень. Подается с овощами  
и картофелем фри.  
 
Сэндвич «Скалоппини» 
Итальянская чиабатта с жаренным куриным филе, 
сыром и красным перцем. 
 
Бифбургер 
Ржаная булочка с говяжьей котлетой, капустой, сыром 
и  соусом «тысяча островов». 
 
Сэндвич «Альфредо» 
Булочка с кунжутом, говяжьей ветчиной, свежими  
листьями шпината, помидорами и сыром пармезан. 
 
Гамбургер «Классик» 
Классический гамбургер с говяжьей котлетой, луком и 
огурцами. Подается с картофелем фри и салатом 
«колеслоу». 
 
Чизбургер «Классик» 
Классический чизбургер с говяжьей котлетой, сыром, 
луком и огурцами. Подается с картофелем фри и  
салатом «колеслоу». 
 
Тост сэндвич  
Сэндвич с сыром и помидорами, или сыром,  
помидорами и говяжьей ветчиной по выбору. 
Подается с картофелем фри и русским салатом.  
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hot and quick 
 

Yang Bung shrimps  
Shrimps cocktail with bamboo shoots served with  

spicy gribici dressing 
 

Tripoli calamari 
Crispy fried calamari with spicy Tabasco sauce. 

 
 

Hawaiian chicken wings 
Grilled chicken wings with spices served with pieces of 

pineapple and potato chips. 
 
 

Fish & chips 
Fried pikeperch fillet, with tartar sauce and onion rings. 

Served with French fries. 
 
 

Asian spring rolls 
Stewed vegetables wrapped with lavash bread, served 

with soybean sauce and pineapple  
 

Tempura 
Deep fried shrimps and mixed seasonal vegetables, with 

hot Asian sauce and dressings 
 

Beijing style Chinese fried rice 
Traditional Chinese rice with shrimps, chicken,  

vegetables and sesame oil 

горячие закуски 
 
Креветки «Янг Бунг»  
Креветки с побегами бамбука, подаются с  
коктейльным соусом и специями. 
 
Кальмары «Триполи»  
Хрустящие жареные кальмары в кляре,  
с соусом Табаско. 
 
Гавайские куриные крылышки  
Жаренные на гриле куриные крылышки с  
оригинальными специями. Подаются с ананасами и 
картофельными чипсами. 
 
Рыба «Богатый улов» 
Жареное филе судака, с соусом тартар и кольцами 
поджаренного лука. Подается в корзинке,  
с картофелем фри.  
 
Азиатские весенние рулетики  
Завернутые в лаваш тушеные овощи. Подаются со 
сливовым соусом и ананасами.  
 
Темпура  
Жареные креветки и овощи, с острым соусом и  
азиатскими приправами.  
 
Китайский жареный рис «Пекинский стиль» 
Традиционный китайский рис с креветками, курицей, 
овощами и кунжутным маслом. 

pizza and pasta 
 

Spaghetti 
Bolognese or Napolitano  

 
Fettuccini «Al Funhgi» 

Fettuccini macaroni with mushrooms and cream sauce 
 
 

Penne Arabiata  
Macaroni with spicy tomato sauce, parmesan  

cheese and black olives  
 

Mixed pizza 
Veal ham, Turkish sausages, cheese, onion, mushroom, 

sweet corn, olives, paprika and oregano 
 

Pizza Di Manzo 
Classic Italian pizza with sliced beef, cheese, onion, 

oregano, bell pepper, spices and pesto sauce 
 

Pizza Sicilian 
With cheese, anchovies, garlic, sliced tomatoes, basil, 

oregano and Tabasco sauce 
 
 

Pizza Gamberetti 
Baby shrimps, dill, garlic, onion, spring onion, mush-

rooms and cheese  
 

Pizza Margarita  
Famous pizza with sliced tomatoes, garlic, olives and 

cheese  

пицца и паста  
 
Спагетти  
Болоньез или Неаполитано.  
 
Феттучини «Аль Фунги» 
Макароны-феттучини с шампиньонами и кремовым 
соусом 
 
«Пене Арабиата»  
Макароны с острым томатным соусом, сыром  
пармезан и черными оливками.  
 
Микс пицца  
Говяжья ветчина, сосиски, сыр, лук, грибы, кукуруза, 
оливки, паприка и душица. 
 
Пицца «Ди Манзо» 
Классическая итальянская пицца с сосисками, сыром, 
луком, душицей, паприкой, специями и соусом песто. 
 
Пицца «Сицилия» 
С сыром, анчоусами, чесноком, помидорами, 
базиликом, душицей и острым соусом табаско, 
приготовленная в лучших сицилийских традициях. 
 
Пицца Гамберетти  
Пицца с  креветками, укропом, чесноком, луком,  
грибами и сыром. 
 
Пицца Маргарита  
Знаменитая сырная пицца с помидорами, чесноком и 
оливками. 
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main courses 
 

Mongolian wok  
Your choice of lamb, beef or chicken sautéed with  

vegetables and spices. Served with Turkish rice 
 

Chicken shish 
Grilled chicken shish marinated with lemon and sumac, 

served with rice and grilled vegetables 
 

Beef roulade 
With pastrami, served with seasonal vegetables and 

herbal tomatoes sauce 
 

Grilled lamb chops 
With sautéed vegetables and rice 

 
Persian kebab 

Persian style meat shish with sautéed vegetables  
and rice 

 
*Hunker Beğendi  

Ottoman style lamb with bay leaves and  
aubergine puree 

 
Beef fillet steak 

Grilled beef steak with mushroom sauce. Served with 
baked potatoes 

 
 

Chicken schnitzel 
Chicken fillet with tartar sauce and country potatoes 

 
 

Mediterranean chicken 
Stewed chicken wrapped with fresh herbs. Served with 

buttered mushroom sauce and French fries 
 
 

Kiev style meatballs 
Chicken meatballs served with  

French fries and tomatoes 
 

BBQ mixed grilled plate 
Grilled chicken, mutton chops, veal steak and meatballs. 

Served with rice, grilled vegetables and  
barbeque sauce 

 
Grill beef medallion 

Grill beef medallions with Asian wasabi, mash potatoes 
and red wine sauce 

 
 

Chicken breast stuffed with spinach  
Roasted chicken breast, stuffed with mushrooms, 

cheese and spinach, served with potatoes. 
 
 

Grilled meatballs 
Grilled beef meatballs served with grilled vegetables on 

aubergine puree and butter sauce 
 

Kulbasti  
Grilled chicken thigh with grilled vegetables  

and French fries 

основные блюда  
 
«Выбор Хана» 
На Ваш выбор баранина, говядина или курица, 
жареные с овощами. Подается с турецким рисом. 
 
Шашлык «Цыпленок на шпажках» 
Приготовленное на гриле филе цыпленка. Подается с 
рисом и овощами. 
 
«Аппетитные рулетики»  
Говяжьи рулеты с овощами и томатным соусом.  
 
 
Барбекю из баранины 
Подается с рисом и тушеными овощами. 
 
Персидский кебаб «Парса» 
Шашлык из говядины, приготовленный в персидском 
стиле с тушеными овощами и турецким рисом.  
 
Султан Бейенди кебаб*  
Приготовленная в османском стиле баранина на  
подушке из баклажан.  
 
Говяжий стейк «Бонгиг» 
Приготовленный на гриле сочный говяжий стейк под 
грибным соусом. Подается с печеным  
картофелем. 
 
Куриный шницель «Венский мотив» 
Обжаренное в сухарях нежное куриное филе с соусом 
тартар и картофелем фри. 
 
Куриная грудка с овощами 
Запеченная в духовке курица, фаршированная овоща-
ми. Подается с кремовым грибным соусом и  
картофелем фри. 
 
«Веселый гопак» 
Куриные котлеты, приготовленные по-киевски. 
Подаются с помидорами и картофелем фри. 
 
Барбекю микс 
Микс из приготовленных на гриле куриного филе, реб-
рышка баранины, говяжьего стейка и котлеты. 
Подается с рисом и овощами, под соусом барбекю.  
 
Медальоны «Шелковый путь» 
Приготовленная на гриле говядина, с печеным карто-
фелем и азиатской приправой, под соусом из  
красного вина. 
 
«Куриная ракушка»                 
Запеченная в духовке курица, фаршированная  
грибами, сыром и шпинатом. Подается с  
картофельными крокетами. 
 
Котлеты по-турецки 
Котлеты из говядины, приготовленные на гриле.  
Подаются с овощами на подушке из баклажан. 
 
«Кюльбасты»  
Куриные ножки, поджаренные на гриле. Подаются с 
овощами и картофелем фри. 
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десерты  
 
Чизкейк «Нью-Йорк» 
Подается с клубничным и апельсиновым крем-соусом. 
 
Пахлава  
Национальная турецкая сладость из слоеного теста с 
орехами и сиропом. Подается с шариками ванильного 
мороженого. 

Крем-Карамель 
Нежнейшая запеченная кремовая масса с 
карамельной шапочкой. Подается с фруктами. 
 
Профитроли с мороженным  
Легкие воздушные шарики из заварного теста, с неж-
ной кремовой начинкой, шоколадом и мороженого. 
 
“Восточный базар” 
Ассорти из лучших нарезанных экзотических и тради-
ционных фруктов.  
 
Мороженое  
Шарики шоколадного, ванильного, клубничного и ка-
рамельного мороженого с ломтиками свежих фруктов. 
 
Десерт от Шеф повара*   

fish specialities 
 

 *Grilled sea bream 
With tomatoes, potatoes and lemon  

 
 

Vera Cruz 
Grilled salmon fish served with Vera Cruz sauce and 

grilled vegetables 
 

 * Grilled seabass 
With organic slow roast tomato and  

rosemary potato wheels 

эксклюзивные блюда из рыбы  
 
«Чипура»* 
Лещ, приготовленный на гриле. Подается с  
помидорами, картофелем и лимоном. 
 
«Вера Круз» 
Лосось, жаренный на гриле под соусом «Вера Круз». 
Подается с жареными овощами. 
 
«Леврек»*  
Морской окунь, приготовленный на гриле. Подается с 
запеченными помидорами и картофелем 

national dishes 
 

Laghman 
Popular Central Asian dish, prepared from specially  

prepared noodles. Served with diced meat,  
vegetables and broth.  

 
Manti                                                                                                                     

Traditional Central Asian steamed dumplings with spiced 
lamb meat in a dough wrapper.  

 
Chuchvara — meat dumplings 

Small dumplings stuffed with chopped meat, onion and 
‘zira’ spice, served with broth.  

 
Cold cuts platter 

Basturma, kazi, roast beef 
 

Hot liver sauté                                                                                                                     
Sautéed lamb liver served with Uzbek national salad 

“Achuchuk” 

национальное блюда  
 
Лагман  
Популярное среднеазиатское блюдо со специально 
приготовленной лапшой, подливкой из мяса,  
овощей и бульона.  
 
Манты 
Традиционное мясное блюдо, состоящее из рубленой 
баранины в тесте, приготовленное на пару. 
 
Чучва ра — узбекские пельмени. 
Маленькие пельмешки с начинкой из рубленого мяса, 
лука и зиры. Подаётся с бульоном.  
 
Традиционное мясное ассорти  
Бастурма, казы, ростбиф. 
 
«Джигер кавурма»  
Жаренная с луком баранья печень. Подается с  
национальным салатом «ачучук». 

desserts  
 

New York Cheese cake  
With strawberry and orange cream sauce 

 
Baklava 

Turkish national sweet pastry made of layers 
of phyllo dough filled with chopped nuts and sweetened 

with syrup or honey, served with ice-cream  
 

Cream caramel  
Custard dessert with a layer of soft caramel on top 

served with seasonal fruits 
 

Profiteroles 
With ice cream and chocolate sauce 

 
 

Assorted fruits plate  
Assorted seasonal exotic and traditional fruits plate 

 
 

Ice cream 
Selection of chocolate, vanilla, strawberry and caramel 

ice-cream with fresh fruits 
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